
ANTIPASTI

FOCACCIA - 5€ 
Huile d ’ol ive,  origan 

 
BURRATA - 8,50€

Burrata 125g,  roquette,  hui le d ’ol ive, 
crème de balsamique

 
ARANCINI ALLA BOLOGNESE - 9€ 

Boulette de r iz  fr it

 
PROSCIUTTO MIO AMOR - 9€ 

Assiette de jambon cru ital ien

 
DOLCE POLPO - 10€ 

Salade de poulpe

 
CAMEMBERT DI BUFALA - 16,50€ 

à  pa r ta g e r 
Camembert di  bufala rôti  au four, 

hui le d ’ol ive,  origan,  roquette

 
UN PO’ DI TUTTO - 17€ 

à  pa r ta g e r 
Focaccia,  burrata 125g,  jambon cru, 

roquette,  hui le d ’ol ive,  crème de balsamique

 
SALUMI PARTY - 20€ 

à  pa r ta g e r 
Focaccia,  Jambon cru,  jambon truffé, 
mortadel le,  coppa, légumes marinés

APÉRITIFS -  ENTRÉES



VÉGÉ OR NOT VÉGÉ - 14€
Salade verte, poivrons marinés, artichauts marinés, tomates 
cerises, câpres, parmesan, huile d’olive, crème de balsamique

 
L’ITALIENNE - 15€

Salade verte, jambon cru, mozzarella di bufala, parmesan, 
tomates cerises, huile d’olive, crème de balsamique, gressins

TIRAMISU - 6€ 
Véritable t iramisu 

PANNA COTTA - 6€
Coulis  de fruits rouges,  mangue ou caramel

CANNOLO - 6€
Biscuit  fourré à la r icotta sucrée 

avec éclats de pistaches et pépites de chocolat

LA TORTA DELLA MAMMA - 6€
Tarte citron meringuée

LA BOMBA NUTELLA - 6€  e n  so lo      - 12€  à  pa r ta g e r 
Bâtonnets de pâte à pizza à tremper dans le Nutel la

PLAT DU JOUR  - 14€ 
Recette à demander à la squadra 

 
GNOCCHI ALLA SORRENTINA  - 14€ 

Sauce tomate,  mozzarel la di  bufala,  basi l ic 
 

PASTA, LOVE & TARTUFO - 19€ 
Crème de truffe,  jambon truffé,  stracciatel la

 
POLPETTE DELLA NONNA - 21€ 

Boulettes de viandes (boeuf et porc) 
accompagnées de l inguine et sauce tomate maison

PASTA
INSALATE Y DOLCI

IN
SA
LA
TE

DOL
CI

PAS
TA

p i m p  t o n p l at avec

u n e  b u r r a t a 

pour  5€

s u g g e s t i o n  du  chef

2 BOULES DE GLACE  5€

vanille, chocolat, café, stracciatella, fruits rouges, citron, limoncello, pistache, passion, fraise

0,50€ch

ant
illy



PIZZAS CLASSIQUES

PIZZE
MARGHERITA - 11€

Tomate,  mozzarel la f ior di  latte,  ol ives,  origan

REGINA - 12,50€ 
Tomate,  mozzarel la f ior di  latte,  jambon, 

champignons,  ol ives,  origan

NAPOLITAINE - 12,50€ 
Tomate,  mozzarel la f ior di  latte,  anchois, 

câpres,  ol ives,  origan

4 FORMAGGI - 13,50€ 
Crème de r icotta,  mozzarel la f ior di  latte, 

gorgonzola,  parmesan,  ol ives

DIAVOLA - 15€ 
Tomate,  mozzarel la f ior di  latte,  Nduja,  ol ives,  origan

APRÈS CUISSON : 
Stracciatel la,  tomates cerises,  basi l ic

VÉGÉTARIENNE - 15€ 
Tomate,  mozzarel la f ior di  latte,  artichauts marinés, 

poivrons marinés,  tomates séchées,  ol ives,  origan

VÉGAN - 15€
Tomate,  artichauts marinés,  tomates séchées, 

poivrons marinés,  ol ives,  origan
APRÈS CUISSON : 

 Roquette,  tomates cerises,  hui le d ’ol ive

CALZONE - 13€ 
Tomate,  mozzarel la f ior di  latte,  jambon, 

champignons,  oeuf,  origan

SUP
PLÉ
ME
NTS

1€ champignons, oeuf, roquette, artichauts, poivrons marinés, tomates séchées, câpres

2€ mozzarella fior di latte, jambon cuit, parmesan, gorgonzola, anchois, n’duja

3€ jambon cru, jambon truffé, stracciatella, mozzarella di bufala, bol de salade

5€ burrata



PIZZAS SPÉCIALES

PIZZE
MARGHERITA SUPRÊME - 14€ 

Tomate,  mozzarel la f ior di  latte,  ol ives,  origan
APRÈS CUISSON : 

Stracciatel la,  tomates cerises,  basi l ic 

LA FOGGIA - 16€ 
Crème de petits pois,  mozzarel la f ior di  latte,  gorgonzola  

APRÈS CUISSON : 
Jambon cru,  tomates cerises,  basi l ic

BUFALINA - 16€ 
Tomate,  hui le d ’ol ive

APRÈS CUISSON : 
Roquette,  mozzarel la di  bufala,  jambon cru,  parmesan, 

tomates cerises,  hui le d ’ol ive,  origan

PESTO VERDE - 16€ 
Pesto de basi l ic ,  mozzarel la f ior di  latte,  tomates séchées

APRÈS CUISSON : 
Coppa, stracciatel la,  pignons de pin,  basi l ic 

 PISTACCHIO LOVER - 16,50€ 
Pesto de pistache,  mozzarel la f ior di  latte

APRÈS CUISSON : 
Mortadel le,  stracciatel la,  tomates cerises, 

éclats de pistaches,  basi l ic

TARTUFO - 16,50€
Crème truffée,  mozzarel la f ior di  latte

APRÈS CUISSON : 
Mozzarel la di  bufala,  jambon truffé, 

tomates cerises,  basi l ic

LA TRUFFÉE - 24€ 
Crème truffée,  mozzarel la f ior di  latte

APRÈS CUISSON : 
Mozzarel la di  bufala,  copeaux de truffe, 

tomates cerises,  basi l ic

PIZZA DU MOMENT - 16€ 
Recette à demander à la squadra

DES 
ABO
NNÉS

LA 
PI
ZZA


