ANTIPASTI

APERITIFS - ENTREES

FOCACCIA - 5€

Huile d’olive, origan

BURRATA - 8,90€

Burrata 125g, roquette, huile d’olive,
créeme de balsamique

ARANCINI ALLA BOLOGNESE - 9€

Boulette de riz frit

PROSCIUTTO MIO AMOR - 9€

Assiette de jambon cru italien

DOLCE POLPO - 106

Salade de poulpe

CAMEMBERT DI BUFALA - 16,50€

Camembert di bufala réti au four,
huile d’olive, origan, roquette

UN PO’ DI TUTTO - 17€

Focaccia, burrata 125g, jombon cru,
roquette, huile d’olive, creme de balsamique

SALUMI PARTY - 20€

Focaccia, Jambon cru, jambon truffé,
mortadelle, coppa, légumes marinés




PASTA

INSALATE Y DOLCI

°
‘ueaes“\‘“ AVEC
rap 108 SERATA PLAT DU JOUR - 136
UN,QN\ s¢ Receftte d demander & la squadra

GNOCCHI ALLA SORRENTINA - 14€

Sauce tomate, mozzarella di bufala, basilic

PASTA, LOVE & TARTUFO - 19€

Creme de truffe, jambon truffé, stracciatella

POLPETTE DELLA NONNA - 21€

Boulettes de viandes (boeuf et porc)
accompagnées de linguine et sauce tomate maison

06 VEGE OR NOT VEGE - 14€

Salade verte, poivrons marinés, artfichauts marinés, tomates
sn cerises, cpres, parmesan, huile d’olive, créme de balsamique

LA LITALIENNE - 15€

Salade verte, jambon cru, mozzarella di bufala, parmesan,
'e tomates cerises, huile d’olive, creme de balsamique, gressins

TIRAMISU - 66

Véritable tiramisu

PANNA COTTA - 6€

Coulis de fruits rouges, mangue ou caramel

CANNOLO - 6€

Biscuit fourré & la ricoftta sucrée
avec éclats de pistaches et pépites de chocolat

LA TORTA DELLA MAMMA - 6€

Tarte cifron meringuée

LABOMBANUTELLA-6€ c» sore -12€ & parthcen

B&dtonnets de pdte d pizza & tremper dans le Nutella

2 BOULES DE GLACE ‘

VANILLE, CHOCOLAT, CAFE, STRACCIATELLA, FRUITS ROUGES, CITRON, LIMONCELLO, PISTACHE, PASSION, FRAISE




MARGHERITA - 11€

Tomate, mozzarella fior di latte, olives, origan

REGINA - 12,506

Tomate, mozzarella fior di latte, jambon,
champignons, olives, origan

NAPOLITRINE - 12,50€

Tomate, mozzarella fior di latte, anchois,
cdpres, olives, origan

4 FORMAGGI - 13,90€

Creme de ricotta, mozzarella fior di latte,
gorgonzola, parmesan, olives

— DIRVOLA - 156

Tomate, mozzarella fior di latte, Nduja, olives, origan

APRES CUISSON :

Stracciatella, tomates cerises, basilic

VEGETARIENNE - 15€

Tomate, mozzarella fior di latte, artichauts marinés,
poivrons marinés, tomates séchées, olives, origan

VEGAN - 15€

Tomate, artichauts marinés, tomates séchées,
poivrons marinés, olives, origan

APRES CUISSON :
Roquetftte, tomates cerises, huile d’olive

CALZONE - 13€

Tomate, mozzarella fior di latte, jambon,
champignons, oeuf, origan

CHAMPIGNONS, OEUF, ROQUETTE, ARTICHAUTS, POIVRONS MARINES, TOMATES SECHEES, CAPRES

MOZZARELLA FIOR DI LATTE, JAMBON CUIT, PARMESAN, GORGONZOLA, ANCHOIS, N’DUJA

JAMBON CRU, JAMBON TRUFFE, STRACCIATELLA, MOZZARELLA DI BUFALA, BOL DE SALADE

BURRATA




N

PlEZE

PIZZAS SPECIALES

MARGHERITA SUPREME - 14¢€

Tomate, mozzarella fior di latte, olives, origan

APRES CUISSON :
Stracciatella, tomates cerises, basilic

LA FOGGIA - 166

Créme de petits pois, mozzarella fior di latte, gorgonzola

APRES CUISSON :
Jambon cru, tomates cerises, basilic

BUFALINA - 16€

Tomate, huile d’olive

APRES CUISSON :
Roquette, mozzarella di bufala, jambon cru, parmesan,
tomates cerises, huile d’olive, origan

PESTO VERDE - 16€

Pesto de basilic, mozzarella fior di latte, tomates séchées

APRES CUISSON :
Coppa, stracciatella, pignons de pin, basilic

PISTACCHIO LOVER - 16,50€

Pesto de pistache, mozzarella fior di latte

APRES CUISSON :
Mortadelle, stracciatella, tomates cerises,
éclats de pistaches, basilic

TARTUFO - 16,50€

Créme truffée, mozzarella fior di latte

APRES CUISSON :
Mozzarella di bufala, jambon truffé,
tomates cerises, basilic

LA TRUFFEE - 24€

Créme truffée, mozzarella fior di latte
APRES CUISSON :
Mozzarella di bufala, copeaux de truffe,
tomates cerises, basilic

PIZZA DU MOMENT - 16€

Recette d demander a la squadra




